




Ihr Veranstaltungsort

Das RheinMain CongressCenter

Das RheinMain CongressCenter (RMCC) in Wiesbaden und der Rhein-

Main Region ist seit 2018 als Standort für nachhaltige Kongresse, 

Tagungen und Events bekannt. Modern, zeitlos und nach neuesten 

Standards gebaut, bietet es Ihnen mit flexiblen Raumkonzepten die 

ideale Konferenz- und Veranstaltungsumgebung die Events benötigen.​

20 min vom Flughafen Frankfurt, 5 min von der Autobahnauffahrt (A66), 

5 Gehminuten vom Hauptbahnhof und von der Innenstadt entfernt, 

bietet das RMCC die perfekte Mischung aus internationalem Flair und 

entspannter Atmosphäre. 

Von Hotels mit exklusivem 5 Sterne Ambiente, über Business-Hotels bis 

hin zu Boutique- und Budget-Hotels finden Sie die richtige 

Übernachtungsmöglichkeit in Laufnähe des RMCC.​

Das sind die Fakten:
 45 Hallen, Säle, Foren, Studios, Logen und Break-outs

 Kapazitäten für bis zu 12.500 Personen

 Gesamtfläche: 17.700 m²

 Tageslicht in fast allen Räumen

 Räume sind teilbar und individualisierbar

 Halle Nord mit 15 m Raumhöhe und einer 50 m² versenk- und 

befahrbaren Bühne

 Exklusiver Catering-Partner mit GAUL CATERING

 Preferred Partner im Bereich Veranstaltungstechnik & Rigging sowie 

Mietmobiliar

 Parkgarage unter dem RMCC: 800 Stellplätze

 Nachhaltige Orientierung: GCB Nachhaltigkeitsberater, fairpflichtet, 

Mitglied verschiedener Initiativen 

 Mehrfach ausgezeichnetes/r Gebäude/Betrieb:

Green Globe, DGNB, Ökoprofit, uvm.
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Technik, Sound und Internet sind essentielle Bestandteile eines erfolgreichen Events. 

Deshalb haben wir bereits viele Bestandteile der Ausstattung für Sie vor Ort. Um Ihnen 

speziell für Ihre Veranstaltung zusätzlich benötigtes Equipment, die neueste Technik 

und audiovisuelle Erfahrung zu bieten, arbeiten wir mit der Firma SchokoPro – einem 

bekannten und zuverlässigen Partner sowie führenden Anbieter in der Rhein-Main 

Region – zusammen.

Um Ihnen einen ersten Preisüberblick und Eindruck der Leistungen zu 

vermitteln, bietet die Firma SchokoPro folgende Pakete an:

Paket Basis 1:
(geeignet für 350 Personen in Reihenbestuhlung z.B. in einem Terrassensaal 

Segment oder in den Foren)

 Lautsprecheranlage

 Beamer

 Leinwand

 Regietechnik

 Vier Mikrofone inklusive Rednerpultmikrofon

 Tontechniker während der Veranstaltung

Paket Basis 2:

(geeignet für 490 Personen in Reihenbestuhlung in einem Terrassensaal Segment)

 Lautsprecheranlage

 Beamer

 Leinwand

 Regietechnik

 Rednerpult

 Ausleuchtung Bühne mit Akzent auf Rednerpult

Paket Studio:

(geeignet für den Einsatz in den Studios)

 Lautsprecher

 Beamer

 Regietechnik

 Mikrofone inklusive Rednerpultmikrofon

 Laptop mit Presenter

 Tontechniker während der Veranstaltung

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. gesetzlicher MwSt.

Sie haben Fragen oder Sie möchten ein individuelles, nach Ihren Wünschen 

maßgeschneidertes Klang- und Technikpaket? Stage-Atmosphäre oder Business 

Festival? Auch hier hat SchokoPro für Sie passende Konzepte. 

Mehr unter www.rmcc.de/technik

2.940 € /pro Tag

Optionale Leistungen im RMCC

Audio & Technische Ausstattung (AV)

3.655 € /pro Tag

2.835 € /pro Tag

http://www.rmcc.de/technik


Ein Highlight jeder Veranstaltung ist das F&B Konzept. Um Ihnen und Ihren Gästen 

bei der Veranstaltung im RMCC auch kulinarisch ein besonderes Erlebnis zu bieten, ist 

unser Exklusivpartner GAUL CATERING – als innovativer Partner mit nachhaltiger 

Ausrichtung und bekannt für hochwertige Food Konzepte – für Sie vor Ort. 

Das Cateringkonzept „Greenline“ bietet eine Ergänzung zu Ihrem nachhaltigen Event. 

Das Spektrum der Events reicht von Tagungen und Messen über Sportevents, 

Preisverleihungen und Produktvorstellungen bis hin zu Firmenfeiern oder 

gesellschaftlichen Großereignissen. 

Das Team von GAUL CATERING berät Sie ausführlich, findet gemeinsam mit Ihnen 

optimale Lösungen und schafft echte Erlebniswelten. 

Passend zum urbanen Industrielook der Halle Nord und Halle Süd bietet GAUL 

CATERING ein PLUG&COOK-Konzept. Die mobilen 20 Fuß Übersee-Container sind 

mit hochleistungsfähiger Küchentechnik ausgestattet und stehen auf Wunsch auch für 

Ihre Veranstaltung zur Verfügung.

Ein Galadinner oder lieber Selbstbedienung am Buffet? Auch hier hat GAUL 

CATERING für Sie individuelle, nach Ihren Wünschen maßgeschneiderte F&B 

Konzepte. 

Hierzu kontaktieren Sie bitte die Kollegen direkt unter:

rmcc@gaul-catering.de

Mehr unter: www.rmcc.de/catering

Optionale Leistungen im RMCC

F&B – Catering 

https://www.rmcc.de/downloads/Gaul-Catering-Nachhaltigkeitskonzept-Passion-for-the-Future-RMCC.pdf
mailto:rmcc@gaul-catering.de
http://www.rmcc.de/catering


Ein Highlight jeder Veranstaltung ist das F&B Konzept. Um Ihnen und Ihren Gästen 

bei der Veranstaltung im RMCC auch kulinarisch ein besonderes Erlebnis zu bieten, ist 

unser Exklusivpartner GAUL CATERING – als innovativer Partner mit nachhaltiger 

Ausrichtung und bekannt für hochwertige Food Konzepte – für Sie vor Ort. 

Das Cateringkonzept „Greenline“ bietet eine Ergänzung zu Ihrem nachhaltigen Event. 

Das Team von GAUL CATERING berät Sie ausführlich, findet gemeinsam mit Ihnen 

optimale Lösungen und schafft echte Erlebniswelten. Von der ersten Idee bis zur 

Umsetzung steht Ihnen GAUL CATERING als verlässlicher Partner zur Seite.

Um Ihnen einen ersten Preisüberblick und Eindruck der Leistungen zu 

vermitteln, bietet GAUL CATERING folgende Pakete (von 09.00 - 17.00 Uhr) an:

Tagungspauschale Klassik:

 Mittagslunch – verschiedene Varianten wählbar

 Eine Kaffeepause am Vor- oder Nachmittag mit kleinen Snacks

 Tagungsgetränke am Getränkepoint: 

Filterkaffee / Tee / Mineralwasser / Apfelsaftschorle

Tagungspauschale Comfort:

 Kaffeepause am Vormittag mit kleinen Snacks

 Mittagslunch inkl. Live-Station – verschiedene Varianten wählbar

 Kaffeepause am Nachmittag mit kleinen Snacks

 Tagungsgetränke am Getränkepoint:

Filterkaffee / Tee / Mineralwasser / Apfelsaftschorle

Tagungspauschale Comfort Plus:

 Kaffeepause am Vormittag mit kleinen Snacks

 Umfangreiches Lunchbuffet inkl. Live-Station – verschiedene Varianten wählbar

 Kaffeepause am Nachmittag mit kleinem Snack nach Wahl aus der Kategorie 

Basic, Comfort & Comfort Plus

 Tagungsgetränke am Getränkepoint & im Plenum

 Getränkepoint: Filterkaffee / Tee / Mineralwasser / Apfel- & Orangensaft / Pepsi 

Produkte

 Im Haupttagungsraum: Mineralwasser / Apfelsaftschorle

Der Arrangementpreis wird aufgesplittet in folgende Leistungen: Speisen, Getränke (Vorkalkuliert wird 

nach tatsächlichem Verbrauch berechnet), Team, Tischkultur und Mobiliar. Strom und der Einsatz einer 

eventuellen Brandwache wird nach Nutzung / Bedarf zum Selbstkostenbetrag weiterbelastet. 

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. gesetzlicher MwSt.

Bitte beachten Sie, dass das Beispielangebot basierend auf der Durchführung in den Terrassensälen mit 

einer Mindestpersonenzahl von 500 Personen und einer Maximalanzahl von 950 Personen ist. 

Gerne können Ihnen individuelle Personen- und Veranstaltungsvarianten angeboten 

werden. Ebenfalls auf Anfrage bekommen Sie die Tagungspauschalen als Greenline.

Hierzu kontaktieren Sie bitte die Kollegen direkt unter: rmcc@gaul-catering.de

83,50 € p.P./pro Tag

Optionale Leistungen im RMCC

F&B – Catering 

95,50 € p.P./pro Tag

99,50 € p.P./pro Tag

https://www.rmcc.de/downloads/Gaul-Catering-Nachhaltigkeitskonzept-Passion-for-the-Future-RMCC.pdf
https://www.gauls-catering.de/greenline-by-gauls-catering/
mailto:rmcc@gauls-catering.de


Ihr Veranstaltungsort

Das Kurhaus Wiesbaden

Als einer der prunkvollsten Festbauten Deutschlands ist das Kurhaus

Wiesbaden bekannt für seinen neoklassizistischen Bau mit Jugendstil-

motiven. Die Kurhaus Kolonnade – mit 129 m die längste Säulenhalle

Europas – und das Bowling Green, die Freifläche vor dem Kurhaus mit

dem angrenzenden Kurpark und der für Konzerte geeigneten

Konzertmuschel, machen Ihre Veranstaltung zu etwas Einzigartigem.

Elegante Räumlichkeiten, der größere Friedrich-von-Thiersch-Saal und 

der kleinere Christian-Zais-Saal sowie zahlreiche weitere Räumlich-

keiten, bieten den perfekten Rahmen für Ihre gesellschaftliche, 

kulturelle oder Business Veranstaltung. Modernste Ton- und 

Veranstaltungstechnik sowie hochwertige F&B Angebote runden das 

Konzept ab.

Das sind die Fakten:
 9 Säle & Salons direkt im Kurhaus für bis zu 2.500 Personen

 Gesamtfläche: 3.125 m² 

 Friedrich-von-Thiersch-Saal mit 18 m Deckenhöhe und großer 

Bühne

 3 weitere Räume in der angrenzenden Kurhaus Kolonnade

 Alle Räume barrierefrei

 Bespielbare Open-Air-Flächen: 

Bowling Green, Kurhausvorplatz, Konzertmuschel, Konzertplatz, 

Kleine Konzertterrasse, Kurpark

 Exklusiver Catering-Partner mit der BENNER´s Bistronomie & 

Catering GmbH

 Im Haus befindet sich u.a. die Spielbank Wiesbaden

 Tiefgarage mit 450 PKW-Stellplätzen und Außenparkfläche mit 70 

PKW-Stellplätzen

 Nachhaltige Orientierung: GCB Nachhaltigkeitsberater, fairpflichtet, 

Mitglied verschiedener Initiativen 

 Mehrfach ausgezeichnetes/r Gebäude/Betrieb: 

Ökoprofit, Green Globe
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Das richtige Licht, Sound und Internet sind essentielle Bestandteile eines erfolgreichen 

Events. Deshalb haben wir bereits viele Bestandteile der Ausstattung für Sie vor Ort. 

Um Ihnen speziell für Ihre Veranstaltung zusätzlich benötigtes Equipment zu bieten, 

arbeitet unsere Inhouse-Veranstaltungstechnik mit dem langjährigen Partner 

SchokoPro GmbH – einem bekannten und zuverlässigen Partner sowie führenden 

Anbieter in der Rhein-Main Region – zusammen.

Um Ihnen einen ersten Preisüberblick und Eindruck der Leistungen zu 

vermitteln, bieten wir Ihnen folgende Pakete an:

Paket Friedrich-von-Thiersch:

Paket Christian-Zais-Saal:

Paket Nebenräume:

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. gesetzlicher MwSt.

1.750 € /pro Tag

Optionale Leistungen im Kurhaus

Audio & Technische Ausstattung (AV)

Tontechnik (beinhaltet):

 Tonregie inkl. Zuspieler 

und 6 Handmikrofonen

 Lautsprecher

 1x Headset

 2x drahtloses 

Handmikrofon

 Tontechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

Lichttechnik (beinhaltet):

 Lichtregie

 12 Floorspots für 

Bühnenhintergrund

 Lichttechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

Videotechnik (beinhaltet):

 Datenprojektor 20.000 

AL

 Anschluss für einen 

Laptop

 Leinwand 9x515cm 

geflogen

 Videotechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

1.430 € /pro Tag 4.390 € /pro Tag

Tontechnik (beinhaltet):

 Tonanlage inkl. 4 

Handmikrofonen

 1x Headset

 2x drahtloses 

Handmikrofon

 Tontechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

Lichttechnik (beinhaltet):

 Lichtanlage

 6 Floorspots für 

Bühnenhintergrund

 Lichttechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

Videotechnik (beinhaltet):

 Datenprojektor 10.000 

AL

 Anschluss für einen 

Laptop

 Leinwand 520x300cm 

geflogen

 Videotechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

1.320 € /pro Tag 1.170 € /pro Tag 2.720 € /pro Tag Sie haben Fragen oder möchten 

ein maßgeschneidertes Klang-

und Technikpaket? 

Stage-Atmosphäre oder 

Business Festival? 

Kontaktieren Sie gerne die 

Kollegen unter: 

vat-khs@wicm.de

Tontechnik (beinhaltet):

 Tonanlage inkl. 2 

Handmikrofonen

 1x Headset

 2x drahtloses 

Handmikrofon

 Tontechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

Lichttechnik (beinhaltet):

 Lichtanlage

 4 Floorspots für 

Bühnenhintergrund

 Lichttechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

Videotechnik (beinhaltet):

 Datenprojektor 8.000 

AL

 Anschluss für einen 

Laptop

 Leinwand 16:9

 Videotechniker (bis 10 

Stunden) pauschal

1.120 € /pro Tag 980 € /pro Tag 1.330 € /pro Tag

mailto:vat-khs@wicm.de


Ein Highlight jeder Veranstaltung ist das F&B Konzept. Um Ihnen und Ihren Gästen 

bei der Veranstaltung im Kurhaus auch kulinarisch ein besonderes Erlebnis zu bieten, 

ist unser Exklusivpartner BENNER´s Bistronomie & Catering für Sie vor Ort.

Für Ihre Veranstaltung können Sie sich auf die langjährige Erfahrung des Teams 

verlassen. Egal ob Galadinner, Tagung oder Jubiläumsveranstaltung. BENNER´s

kreiert ein unvergessliches Erlebnis für Sie.

Um Ihnen einen ersten Preisüberblick und Eindruck der Leistungen zu 

vermitteln, bietet Ihnen BENNER´s folgende Pakete an:

Tagungspauschale Light:

 1. Kaffeepause mit Kaffee / Tee und 1 Snack

 Mittagsbuffet an Stehtischen inkl. Getränke

 2. Kaffeepause mit Kaffee / Tee und 1 Snack

 Tagungsgetränke an einem seitlichen Buffet mit Wasser und Apfelsaft

Tagungspauschale Comfort:

 Begrüßungskaffee mit Kaffee / Tee und 1 Snack (ca. 1 Stunde vor der Tagung)

 1. Kaffeepause mit Kaffee / Tee und 1 Snack

 Mittagsbuffet an Stehtischen inkl. Getränke

 2. Kaffeepause mit Kaffee / Tee und 1 Snack

 Tagungsgetränke an einem seitlichen Buffet mit Wasser und Apfelsaft

Optionale Zusatzleistung

 Konferenzgetränke auf den Tischen pro Person 12,- €

Alle Preise sind netto zzgl. gesetzlicher MwSt. sowie pro Tag ab 30 Personen bis maximal 120 Personen 

zu verstehen, inkl. Personal und Tischwäsche. Die Preise gelten bis 31.12.2025.

Es gelten die AGB´s von BENNER´s Bistronomie & Catering. 

Ein Galadinner oder Auswahl am Buffet? Auch hier hat BENNER´s für Sie individuelle, 

nach Ihren Wünschen maßgeschneiderte F&B Konzepte. 

Hierzu kontaktieren Sie bitte die Kollegen direkt unter: genuss@benner-s.de

79 € p.P./pro Tag

Optionale Leistungen im Kurhaus

F&B – Catering 

87,39 € p.P./pro Tag

mailto:genuss@benner-s.de


Ihr Veranstaltungsort

Das Jagdschloss Platte

Diese Location ist einmalig, einmalig schön und hat eine lange 

Geschichte. Das Jagdschloss Platte zeigt sich heute innovativ und 

glanzvoll. Smart in seiner Symbiose aus klassizistischem Gebäude mit 

hohen Fenstern und modernem Glasdach, bietet es vom üppig 

eleganten bis zum smarten Minimalismus-Konzept alles für Ihr Event.

Besonderen Features: Panorama-Aussichtsplattform mit sagenhaftem 

Ausblick über Wiesbaden und das Rheintal sowie das Herzstück des 

Hauses, eine Rotunde mit gegensinnig verlaufendem Treppenpaar.

Das Jagdschloss bietet innen wie außen viel Raum für Kreativität und 

Gestaltung. Der Außenbereich umfasst einen Vorplatz und eine 

Grünfläche, welche sich bestens für Empfänge und Sommerfeste 

eignen. Die freie Dienstleisterwahl ermöglicht es Ihnen, Ihrem Event die 

eigene Note zu geben.

All das, nur wenige Minuten von der Wiesbadener Innenstadt entfernt, 

eingebettet in Wald und grüne Wiesen. Ein wahres Schmuckstück unter 

den Eventlocations, in dem exklusive Veranstaltungen zu richtigen 

Highlights mit Erlebnisfaktor werden.

Das sind die Fakten:
 Exklusive Anmietung des Hauses

 Gesamtfläche auf zwei Etagen: 660 m²

 Kapazitäten für bis zu 600 Personen im gesamten Haus

 Auch für Gesellschaften ab 50 Personen geeignet

 Große Fenster sorgen für Helligkeit und einzigartigen Ausblick

 Keine Bindung an einen Exklusivdienstleister

 Vorbereitungsküche für den Caterer vorhanden

 Wunderschöne Einbettung im Wald

 Barrierefrei durch Personenaufzug

 Gute Erreichbarkeit und kostenlose Parkmöglichkeiten 

(auch E-Ladesäulen vorhanden)

 Nachhaltige Orientierung: GCB Nachhaltigkeitsberater, 

fairpflichtet, Mitglied verschiedener Initiativen
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Komponieren Sie Ihre Veranstaltung im Ganzen. Möblierung, Dekoration, Programm, 

Technik und Speisen sollten aufeinander abgestimmt werden. 

Im Jagdschloss Platte können Sie Ihre Dienstleister stets frei wählen. Wir stehen Ihnen 

aber auch gerne mit Rat und Tat zur Seite und geben Ihnen gerne eine Auswahl an 

regionalen Dienstleistern an die Hand, die bereits viel Erfahrung vor Ort aufweisen 

können. 

Als technischen Partner empfehlen wir Ihnen:

Kyritz Sound & Light GmbH

Tel.: +49 6122 919598

Mail: office@kyritz.tv

https://kyritz.tv

Empfehlenswerte Partner im Bereich Dekoration und Eventmobiliar:

Optionale Leistungen im Jagdschloss

Technik & Dekoration

Blickfang Event Design GmbH

Tel.: +49 6131 333140

Mail: info@blickfang-eventdesign.de

www.blickfang-eventdesign.de

Blumen Bleker GmbH

Tel.: +49 611 501206

Mail: info@blumen-bleker.de

www.blumen-bleker.eu

Grob Floraldesign

Tel.: +49 611 718709

Mail: info@grobwiesbaden.de

https://grobwiesbaden.de

https://kyritz.tv/
http://www.blickfang-eventdesign.de/
http://www.blumen-bleker.eu/
https://grobwiesbaden.de/


Komponieren Sie Ihre Veranstaltung im Ganzen. Möblierung, Dekoration, Programm, 

Technik und Speisen sollten aufeinander abgestimmt werden. 

Im Jagdschloss Platte können Sie Ihre Dienstleister stets frei wählen. Wir stehen Ihnen 

aber auch gerne mit Rat und Tat zur Seite und geben Ihnen gerne eine Auswahl an 

Dienstleistern an die Hand, die bereits viel Erfahrung vor Ort aufweisen können. Z.B. 

Caterer, die vom Business Quick Lunch bis zum aufwendigen Menü jedes Catering-

arrangement für Sie erarbeiten können. 

Mit folgenden Partnern haben wir bereits oft zusammen gearbeitet:

Optionale Leistungen im Jagdschloss

F&B – Catering 

Vom Business-Catering bis zur mobilen Erlebnisgastronomie kann alles umgesetzt 

werden. 

Durch die exklusive Anmietung des Schlosses nutzen Sie die Vorbereitungsküche im 

Erdgeschoss und die vorhandene Infrastruktur ausschließlich für sich.

BENNER´s Bistronomie & Catering
Tel.: +49 611 / 536 200

Mail: genuss@benner-s.de

www.benner-s.de

Die Gabel Catering & Events
Tel.: +49 6105 / 94314 0

Mail: info@die-gabel.com

www.die-gabel.com

Gollner´s Private Dining GmbH
Tel.: +49 611 / 181180

Mail: info@gollners.de

www.gollners.de

Hostellerie Landhaus Diedert
Tel.: +49 611 / 184 660 0

Mail: info@landhaus-diedert.de

www.landhaus-diedert.de

Restaurant Hubertushütte
Tel.: +49 611 / 542410

Mobil: +49 178 / 5447140

Mail: info@hubertushuette-wiesbaden.de

www.hubertushuette-wiesbaden.de

Consortium Gastronomie GmbH
Tel.: +49 611 / 17437 30

Mail: diekoeche@consortium.de

www.consortium-gastronomie.de

DIE HOFKÖCHE GmbH
Tel. : +49 611 / 45041 40

Mail: info@diehofkoeche.de

www.diehofkoeche.de

Hofmann GmbH
Partyservice mit eigenem 

Fleischerfachgeschäft

Tel.: +49 611 / 890 775 17

Mail: info@partyservice-hofmann.de

www.partyservice-hofmann.de

HYATT REGENCY MAINZ
Tel.: +49 6131 / 731 1720

Mail: laura.schlieper@hyatt.com

www.hyattregencymainz.com

SL mehr buffet
Tel.: +49 6135 / 70350

Mail: info@sl-mehr-buffet.de

www.sl-mehr-buffet.de

http://www.benner-s.de/
http://www.die-gabel.com/
http://www.gollners.de/
http://www.landhaus-diedert.de/
http://www.hubertushuette-wiesbaden.de/
http://www.consortium-gastronomie.de/
http://www.diehofkoeche.de/
http://www.partyservice-hofmann.de/
http://www.hyattregencymainz.com/
http://www.sl-mehr-buffet.de/


Die Hotels und Übernachtungsmöglichkeiten in

Wiesbaden und Umgebung

Ihre Gästen sind uns wichtig – auch über die Veranstaltung hinaus – dazu 

gehört natürlich auch das richtige Übernachtungsangebot. Mit insgesamt 8.800 

Betten in allen Kategorien bieten wir Ihnen und Ihren Gästen das richtige Konzept.

Sie benötigen Beratung bei der Wahl des Hotels?

​Kontaktieren Sie gerne unsere Hotelabteilung direkt unter:

hotel@wicm.de für mehr Informationen oder eine Kontingentabfrage.

Hotels

mailto:hotel@wicm.de


Nachhaltigkeit

Als Wiesbaden Congress & Marketing GmbH fokussieren wir uns auf einen nachhaltigen und verantwortungsbewussten 

Geschäftsbetrieb. Dabei ist die Zusammenarbeit mit regionalen und wertekonformen Partnern ein ebenso zentrales 

Anliegen wie die Definition von Nachhaltigkeit als kontinuierlichen Entwicklungsprozess, der durch unternehmensinterne 

Nachhaltigkeitsinitiativen und -projekte strategisch bearbeitet wird. 

Hierzu gehören auch die Green Globe zertifizierten Veranstaltungshäuser RheinMain CongressCenter und Kurhaus 

Wiesbaden – beide in zentraler Lage, mit viel Grün, kurzen Wegen sowie guter Erreichbarkeit per ÖPNV. Das RMCC trägt 

zudem die Zertifizierung DGNB Platin und Diamant. 

Unser Nachhaltigkeitsleitbild setzt den Rahmen, um das Nachhaltigkeitskonzept Ihrer Firma oder Ihres Kunden zu 

unterstützen. Nachhaltigkeit und Funktionalität werden in unseren Eventlocations so verbunden, dass ökologische Ziele 

und Nutzerorientierung eine Einheit bilden – so werden Sie mit Ihrer Veranstaltung Teil dieses nachhaltigen Konzepts.

Zusammen mit Ihnen schaffen wir besondere Momente und Erlebnisse mit Nachhaltigkeitsfaktor.

Das RMCC setzt bereits bauliche Marken als nachhaltige Location

 Grundstromversorgung durch Photovoltaikanlage auf dem Dach

 Nachhaltige Bauplanung und Verwendung von umweltfreundliche Baustoffmaterialien (RMCC)

 Fußbodenerwärmung erfolgt über eine Abwasserwärmepumpe

 Brauchwasseranlage wird für Sanitäranlagen, Bewässerung Grünanlagen und Wasserspiegel vor dem Haus genutzt

 Energiesparende Beleuchtungstechnik - Einsatz von LED Lampen und Ökostrom

 Strom aus erneuerbaren Energien und Nutzung von Fernwärme (RMCC)

 Taktile Handläufe, Barrierefreiheit

 Abfall- & Recyclingkonzept

 Hochwertige Materialien wie Naturstein und Holz

 Viel Licht, Tageslicht in allen Tagungsräumen ​und angenehme Akustik

 Gebäude fügt sich seiner Umgebung und dem Stadtbild ein

Zusätzliche Maßnahmen in allen Veranstaltungshäusern
 Beratung von Kunden zur nachhaltigen Ausrichtung ihrer Veranstaltung

 Nachhaltige Zertifizierungen

 Reduktion von Außen- und Innenbeleuchtungen in den Veranstaltungshäusern während veranstaltungsfreien Zeiten

 Konsequente Abschaltung nicht verwendeter Geräte

 Energieoptimierte Klima- und Heiztechnik

Weitere gesamtunternehmerische Maßnahmen​ der WICM können Sie online einsehen unter 
convention.wiesbaden.de/nachhaltigkeit

Sie haben Fragen? Ihr Kontakt zur Nachhaltigkeitsberatung:

Robert Frowein, +49 (0)611 1729-768, nachhaltigkeit@wicm.de

https://convention.wiesbaden.de/nachhaltigkeit
mailto:nachhaltigkeit@wicm.de


Lust, die Stadt Ihren Kunden näherzubringen?

Wiesbaden & der Rheingau warten auf Sie

Wiesbaden und der umliegende Rheingau bietet ein umfangreiches Abend-

und Rahmenprogramm – und den Tagungsteilnehmenden ein unvergessliches 

Erlebnis​.

 Atmosphärische Altstadt mit zahlreichen Restaurants, Vinotheken, 

inhabergeführtem Einzelhandel / Manufakturen​

 Hotels sind alle fußläufig zu erreichen​

 Autofreie Innenstadt​

 78% des Stadtgebietes bestehen aus Grünanlagen und Parks​

 Weinberg innerhalb der Stadt​

Zusammen mit Ihnen, erstellen wir das passende Programm für Sie. 

Das Angebot reicht u.a. von Weinproben, THermine und Neroberg Fahrten bis zu 

dem Besuch des historischen Theaters und der Sektkellerei Henkell.​

Sie haben Fragen? 

Ihr Kontakt für Rahmenprogramme und Führungen, 

Tel.: +49 (0)611 1729-702 und -703 

E-Mail: gruppen@wicm.de

Rahmenprogramm

mailto:gruppen@wicm.de


Programm 1: Schnuppertour Wiesbaden

Sie sind das erste Mal in Wiesbaden? Dann ist unsere Schnuppertour 

ideal für Sie! Diese Einsteigerführung mit persönlichem Guide bringt 

Ihnen die Highlights der Stadt näher – vom prachtvollen Kurhaus über 

das Staatstheater, bis hin zu weiteren historischen Plätzen. 

In etwa einer Stunde gewinnen Sie zu Fuß einen ersten Überblick über 

Wiesbaden und seinen Glanz als Weltkurort, inklusive wertvoller Tipps 

für Ihren Aufenthalt.

 Leistung: Geführter Rundgang, deutschsprachig 

 Buchbarkeit: ganzjährig 

 Dauer: 1 Stunde 

 Teilnehmerzahl: max. 25 Personen pro Gästeführer

 Preis: ab 91,- € pro Gruppe 

Programm 2: Wiesbaden & Rheingau – eine 

Entdeckungstour 

Entdecken Sie Wiesbaden und den Rheingau bei einer geführten 

Rundfahrt mit persönlichem Guide. Bewundern Sie die historischen 

Highlights der Stadt und die Weinhänge des Rheingaus. 

Ein besonderes Erlebnis bietet der Besuch eines traditionsreichen 

Weinguts, wo Sie ein Glas Wein und einen kleinen Snack genießen –

ideal für Weinfreunde!

 Leistungen: Rundfahrt durch Wiesbaden und den Rheingau, 

1 Glas Wein & Snack an einem Weingut

 Buchbarkeit: ganzjährig 

 Dauer: 5 Stunden

 Teilnehmerzahl: ab 15 Personen

 Preis: ab 33,50 € pro Person 

 Hinweis: Zur Durchführung ist ein Bus erforderlich. 

Gerne sind wir Ihnen bei der Anmietung behilflich.

Ihr Rahmenprogramm

Unsere Vorschläge für Sie



Programm 3: THermine – die kleine Stadtbahn (Paket XL)

Stadtrundfahrt zum Kennenlernen

Genießen Sie eine Fahrt mit der kleinen Stadtbahn „THermine“ und 

erfahren Sie unterhaltsame und spannende Fakten über Wiesbadens 

Geschichte und berühmte Persönlichkeiten. Erleben Sie bei einer 

Führung auf dem Neroberg, was diesen ausmacht, bevor es mit der 

historischen Nerobergbahn zurück ins Tal geht.

 Leistungen: Rundfahrt mit der THermine - der kleinen Stadtbahn 

Wiesbadens, fachkundige Begleitung durch einen Gästeführer für 

eine Stunde auf dem Neroberg, Talfahrt mit der Nerobergbahn, 

Kombiticket

 Buchbarkeit: April - Oktober

 Dauer: ca. 2 Stunden

 Teilnehmerzahl: 6 - 52 Personen 

 Preis: 32,50 € pro Person (ab 6 Personen)

27,- € pro Person (ab 11 Personen)

23,50 € pro Person (ab 21 Personen)

 Hinweis: Bitte beachten Sie, dass die Führung über den Neroberg

mit einer größeren Steigung verbunden ist. Keine Platzgarantie bei 

Rückfahrt mit der THermine.

Ihr Rahmenprogramm

Unsere Vorschläge für Sie



Pre- und Post Stay Angebote

Sie möchten Ihren Gästen auch ein Angebot vor und nach der 

Konferenz anbieten oder mit Mitarbeitern einen Firmenevent 

anschließen? Sprechen Sie uns an – wir haben verschiedene Angebote 

für die Zeit vor und nach Ihrem eigentlichen Event für Sie ausgearbeitet.

Give Aways – Präsente für Moderatoren – Gastgeschenke

Sie suchen nach attraktiven Give-Aways oder Moderatorenpräsenten 

für Ihre Veranstaltung?

Wir bieten hochwertige, nachhaltig und vorrangig regional produzierte 

Präsente – schauen Sie in unseren Online Shop. Gerne liefern 

wir Ihnen Ihre Auswahl direkt und zeitnah zu Ihrer Veranstaltung.​

Zum Online-Shop | Tourismus (wiesbaden.de)

Ticketing

Sie möchten Ihre Tickets auch vor Ort verkaufen? Wir bieten über 

unsere Tourist Info in der Wiesbadener Innenstadt professionelle 

Beratungs- und Verkaufsleistungen an.

Sie haben Fragen? 

Ihr Kontakt: +49 (0)611 1729-930, t-info@wicm.de

Sonstige Leistungen

https://tourismus.wiesbaden.de/informieren/tickets-events/online-shop.php
mailto:t-info@wicm.de



